1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Dundrea de Jos Galati

1.2 Facultatea / Departamentul

Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra

Ctiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea

Tehnologie si control in alimentatie publica

2. Date despre disciplini

2.1 Denumirea disciplinei | Metode

cromatografice si electroforetice de analiza alimentelor

2.2 Titularul activitatilor de curs

s.l./lector dr. Ghinea loana Otilia

2.3 Titularul activitatilor de seminar

s.l./lector dr. Ghinea loana Otilia

2.4 Anul destudiu [111 2.5 Semestrul [II 2.6 Tipul de evaluare [E | 2.7 Regimul disciplinei | Op.

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe saptimana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant | 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren

Pregatire seminarii/laboratoare, teme,

referate, portofolii Si eseuri

Tutoriat

Examinari

Alte activitati.......ccoeeeveereeeeenreeeneens

ool

3.7 Total ore studiu individual

44

3.9 Total ore pe semestru

100

3. 10 Numairul de credite

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum e  Cunostinte fundamentale de Chimie: chimie anorganica, chimie analitici, chimie

organicd, chimia alimentelor
e Cunostinte fundamentale de Fizica: mecanica, optica, electricitate
e  Cunostinte fundamentale de Matematica: algebra, analiza matematica

4.2 de competente e Comunicare orala si scrisd, documentare Tn limbile de preluare si diseminare a

documentare

informatiilor
® Folosirea adecvata a tehnologiei informatiei pentru tehnoredactare, prelucrare de date si

e Abilitati practice, lucru in echipa

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Sala de curs dotata cu tabla de scris, calculator si videoproeictor, platformda MT
cursului

5.2. de desfagurare a e Echipamente si aparatura specifica: cromatografe, electroforeze, lampa UV, platforma
seminarului/laboratorului




ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
UNIVERSITATEA ,,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI
FACULTATEA STIINTA SI INGINERIA ALIMENTELOR
www.ugal.ro, www.sia.ugal.ro

MT

e Compusi chimici, reactivi analitici, preparate alimentare sau materii prime, solventi si
alte materiale specifice

e Ustensile si sticlarie de laborator

e Tablade scris

6. Competentele specifice acumulate

e C3. Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor analitice destinate controlului
specific al materiilor prime si a produselor finite alimentare

e C4. Proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de control al
calitatii si sigurantei alimentelor

Competente
profesionale

e C5. Desfasurarea activitatilor de control si a celor de expertizare a produselor alimentare, inclusiv
pentru protectia consumatorului

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei | o C3.2. Explicarea si interpretarea principiilor si metodelor de analiza si
control a proceselor tehnologice alimentare

e C4.1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de
baza folosite in proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor
de management al calitatii si sigurantei alimentelor

7.2 Obiectivele specifice e C5.1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de
baza folosite in controlul calitatii si expertiza produselor alimentare,
referitoare la transformarile compusilor ce determina calitatea si
trasabilitatea produselor alimentare

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de Observatii
predare

Metode de separare. Bazele teoretice ale metodelor de | Prelegerea, 3ore

analiza prin separare demonstratia,

Principiile cromatografiei studii de 2 ore

Tehnici cromatografice caz bazate pe 3ore

Faze mobile si stationare in cromatografie exemple 6 ore

Sisteme de detectie in cromatografie. Optimizarea reale sau virtuale, | 4 ore

cromatogramei. Etapele validarii unei metode problematizarea,

cromatografice. conversatia

Principiile electroforezei euristica, 2 ore

Tehnici electroforetice prezentarea 4 ore

Utilizarea integrata a metodelor cromatografice si PowerPoint 2ore

electroforetice in cadrul unor protocoale de analiza

Recapitulare 2 ore



http://www.ugal.ro/
http://www.sia.ugal.ro/
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Napoca, 1998, partea a I1-a Cromatografia de lichide pe coloane, Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2002, partea
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8. 2 Seminar/laborator Metode de predare | Observatii
Norme de protectie a muncii in laboratorul de chimie.Vase, | Experimentul, 2 ore
ustensile si aparate folosite in laboratorul de conversatia

analize instrumentale euristica,

Cromatografia planard. Aplicatii exercitiul, 4 ore
Cromatografia de lichide pe coloana deschisa. invatarea 4 ore
Aplicatii asistata de

Prezentarea aparaturii specifice tehnicilor HPTLC si calculator, 4 ore
HPLC informarea

Prezentarea aparaturii specifice tehnicilor UPLC si computerizata, 4 ore
GC-MS prelucrare

Electroforeza pe hartie si in gel. Aplicatii. computerizatd de | 4 ore
Prezentarea aparaturii specifice electroforezei capilare date, 4 ore
Colocviu de laborator problematizarea | 2 ore
Bibliografie

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirilereprezentantilorcomunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Disciplina METODE CROMATOGRAFICE si ELECTROFORETICE de ANALIZA a

ALIMENTELOR dezvolta metodele de analiza fizico-chimica prin procese de separare, utilizandcunostinte din

domeniile: chimie anorganica, chimie organica, chimie-fizica si al

metodelor instrumentale de analiza. Pe baza cunostintelor teoretice si experimentale acumulate, viitorii absolventi
se vor putea implica in activitatile de caracterizare a oricarui tip de materie primade baza sau secundara pentru

industria alimentara sau a oricarui produs finit alimentar.
Programa analiticd a acestei discipline se adapteaza constant la noutatile teoretice si experimentale.

10. Evaluare
. L L 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare din nota finala
Nivelul de asimilare a Evaluare sumativa — examinare in scris 80 %
cunostintelor si aplicare a cu bilete de examen ce contin intrebari
10.4 Curs acestora cu privire la continutul teoretic si
Corectitudine exercitii aplicative, echilibrate ca volum
Coerenta logica si dispunere n curs
Participarea la lucrarile Evaluare continud - urmareste pregatirea 20 %
10.5 Seminar/laborator Practicg . temelor de stuFiiu .§.i -
Intocmirea portofoliului de rezolvarea aplicatiilor stabilite de
laborator cadrul didactic




10.6 Standard minim de performanta

e enumerarea principiilor generale
e prezentarea ideilor esentiale
e expunerea partiald a continutului notiunilor

Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
Data completarii
S.1. dr. Oana Ghinea S.L. dr. Oana Ghinea
20.09.2022
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
Prof.dr.ing. Camelia Vizireanu
Data aprobarii in Consiliul Facultatii Semnatura decanului

Prof.dr.ing. Gabriela Bahrim
HCF 24/7.10.2022



