1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatdmant superior Universitatea Dundrea de Jos Galati

1.2 Facultatea / Departamentul

Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvaculturd

1.4 Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea Tehnologie si control in alimentatie publicd

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | Control fitosanitar

2.2 Titularul activitatilor de curs

Conf. Dr. Biolog Vasilica Barbu

2.3 Titularul activitatilor de seminar | Conf. Dr. Biolog Vasilica Barbu

2.4 Anul de studiu [1V |25 Semestrul [I  [2.6 Tipul de evaluare [V |2.7 Regimul disciplinei [Ob

3. Timpul total estimat (ore pe

semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numdr de ore pe saptimand 3 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 1
3.4 Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie Si notite 20
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 15
Tutoriat

Examinari 8
Alte activitati......c.cceveereeeieecreennens

3.7 Total ore studiu individual 58

3.9 Total ore pe semestru 100

3. 10 Numairul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 decurriculum | ¢  Microbiologie, Biochimie, Chimie anorganici si organici

4.2 de competente | e  Utilizarea adecvata a notiunilor specifice biochimiei si intelegerea conexiunilor existente la

nivel celular si subcelular.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Sala doata cu laptop cu soft-uri licentiate,
cursului e Videoproiector/ ecran de proiectie

e Logare la platforma Microsoft Teams si conexiune la internet pentru varianta online
5.2. de desfasurare a e Sala doata cu laptop cu soft-uri licentiate,

seminarului/laboratorului | e

Videoproiector/ ecran de proiectie
Logare la platforma Microsoft Teams si conexiune la internet pentru varianta online

6. Competentele specifice acumulate

Competente
profesionale

C5 - Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protectiei consumatorilor.

alimentar.

Competente
transversale

CT1 - Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate iIn munca, punctualitate si
asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire analitica si critica,
rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor i a valorilor codului de etica profesionald in domeniul

CT2 - Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea capacitatilor
empatice de comunicare interpersonald si de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitatii de grup
in vederea tratarii / rezolvarii de conflicte individuale / de grup, precum si gestionarea optima a timpului.




precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue.

CT3 - Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare — formare pentru achizitionarea informatiei din
baze de date bibliografice si electronice, atat in limba romana, cat si intr-o limba de circulatie internationala,

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul | o
general al | o

disciplinei fitosanitar.

Cresterea respectului pentru agroecosisteme, ca parte a mediului
Furnizarea de cunostinte teoretice si practice privind metodele de control utilizate in controlul

o Utilizarea principalelor legi, notiuni si concepte specifice sistemelor fitosanitare in legatura cu
alte domenii stiintifice legate de protejarea mediului, alimentelor si consumatorilor.

7.2 Obiectivele | Dupa finalizarea acestui curs, studentii vor putea:
specifice .
nsilozarea produselor vegetale;

sa recunoasca relatia dintre componentele mediului;

sa identifice metodele care ofera un raspuns rapid in analiza controlului fitosanitar

sa recunoasca etapele distinctive ale procesului infectios in plante;
sa enumere doud sau mai multe metode biologice de control biologic.

sa detecteze riscul real (agenti patogeni sau daundtori) in culturile agricole, depozitarea sau

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii
Controlul fitosanitar — obiect si domeniu de aplicare. Autoritati responsabile, | prelegerea, 2h
legislatie, documente oficiale e expunerea cu utilizarea

Masuri, metode si mijloace de carantind fitosanitara mijloacelor audio-video 2h
Controlul fitosanitar al culturilor agricole (videoproiector si prezentare 2h
Controlul fitosanitar al produselor vegetale depozitate Power-Point), 2h
Masurile agrofitotehnice de protectia plantelor o explicatia, 2h
Masuri fizico-mecanice de protectia plantelor e conversatia, 2h
Masuri biologice de protectia plantelor e problematizarea 2h
Masuri chimice de protectia plantelor e brain-storming 4h
Proprietatile agentilor patogeni ai plantelor: afinitate, patogenitate, virulenta, | Metodele vor fi adaptate in 2h
agresivitate cazul starii de alertd/urgenta

Fazele succesive ale bolilor infectioase la plante pentru platforma Microsoft 2h
Bonitarea epidemiologica. Prognoza si avertizarea in combaterea integrata Teams 2h
Masurile de securitate aplicate in lucrarile de protectia plantelor 4h

Bibliografie

e Barbu Vasilica, 2018, Phytosanitary control - condition for food safety, Galati University Press, 155 p. ISBN 978-

606-696-105-9
e Suport de curs In format electronic (prezentare Power Point)
Bilteanu G., 1998, Fitotehnie, vol I, Editura Ceres, Bucuresti
e Phytosanitary terms and definitions

http://www.fao.org/docrep/W3587E/w3587e01.htm#phytosanitary%20terms%20and%20definitions

Gordon Gordh, Simon McKirdy, 2014, The Handbook of Plant Biosecurity. Principles and Practices for the

Identification, Containment and Control of Organisms that Threaten Agriculture and the Environment Globally

N Heather, G Hallman, 2008, Pest Management and Phytosanitary Trade Barriers (Cabi Publishing)
International standards for phytosanitary measures (ISPMs), 2005 edition, Produced by the Secretariat of the

International Plant Protection Convention, Food and Agriculture Organization of the United Nations, Rome, 2006

8. 2 Seminar/laborator Metode de predare Observatii
Procedura de prelevare a probelor de plante, produse vegetale si alte obiecte o prelegerea, 1h
Instructiuni privind completarea procesului-verbal — fisa de inspectie e expunerea cu utilizarea 1h
fitosanitara mijloacelor audio-video

Modele oficiale de certificate fitosanitare sau de pasaport fitosanitar, care (videoproiector si 1h
insotesc plantele, produsele vegetale sau alte obiecte care provin din tari prezentare Power-Point),

terte e explicatia,

Aspecte fitopatologice ale culturilor agricole specifice Romaniei e conversatia, 1h
Produse de uz fitosanitar pentru combaterea bolilor, daunatorilor si e problematizarea 1h
buruienilor in agriculturd si silvicultura e brain-storming

Produse de uz fitosanitar interzise a fi utilizate pe teritoriul Romaniei 1h



http://www.fao.org/docrep/W3587E/w3587e01.htm#phytosanitary%20terms%20and%20definitions

Procedurile de stabilire a nivelurilor maxime de reziduuri de pesticide n Metodele vor fi adaptate Tn 1h

plante si produse vegetale cazul starii de alertd/urgenta

pentru platforma Microsoft
[Teams

Bibliografie

Barbu Vasilica, 2018, Phytosanitary control - condition for food safety, Galati University Press, 155 p. ISBN 978-
606-696-105-9

Suport de curs Tn format electronic (prezentare Power Point)

Gordon Gordh, Simon McKirdy, 2014, The Handbook of Plant Biosecurity. Principles and Practices for the
Identification, Containment and Control of Organisms that Threaten Agriculture and the Environment Globally
Ordinul Ministerului Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale nr. 61 din 30/01/2008 privind stabilirea
procedurilor pentru efectuarea controalelor fitosanitare;

Ordin nr. 209 din 25/03/2008 pentru modificarea si completarea Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, al ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale, al
ministrului  sanatatii si  al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr.
12/173/286/1/124/2006 privind stabilirea limitelor maxime admise de reziduuri de pesticide in si pe fructe, legume,
cereale si alte produse de origine vegetala.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

* Continutul cursului este In concordanta cu ceea ce se face in alte universitati din tara si strainatate.
* Continutul cursului este sustinut de asteptarile institutiilor si centrelor de cercetare, precum si de institutiile locale si
regionale si de institutiile de profil si de alti potentiali angajatori.

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Ponderev
din nota finala

Testare Evaluare_ fo_rmatlva (interactiune 1n timpul cursului, 10%

teste periodice)

Insugirea cunostintelor | Evaluare sumativa (examen scris/oral ) 50%

Prezentarea rezultatelor | Evaluare formativa (referate, teme de casa) 25%

Insusirea cunostintelor | Evaluare sumativa 15%

10.6 Standard minim de performanta

Sa rezolve corect sarcinile de lucru aferente seminarului;

Sa rezolve corect cel putin 50% din subiectele examenului scris final sau cel putin 50% din subiectul de examinare
orala de la examinarea finala

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
22.09.2022 Conf. Dr. Biolog Vasilica Barbu  Conf. Dr. Biolog Vasilica Barbu
Data avizarii in Consiliul Facultatii Semnatura directorului de departament

HCF 24/7.10.2022 Prof. dr. ing. Camelia VIZIREANU

Semnatura decanului
Prof. dr. ing. Gabriela BAHRIM




