1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invataméant superior

Universitatea Dundrea de Jos din Galati

1.2 Facultatea / Departamentul

Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

| Chimie fizica si coloidala

2.2 Titularul activitatilor de curs

Prof. dr. chim. Stefan Dima

2.3 Titularul activita

ilor de seminar

Sl. dr. Butan Simona

2.4 Anuldestudiu [I  [2.5Semestrul [I  [2.6 Tipul de evaluare |E | 2.7 Regimul disciplinei |Ob
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numdr de ore pe saptamana 5 din care: 3.2 curs 3 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant | 70 din care: 3.5 curs 42 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie Si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 14
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 7
Tutoriat 3
Examinari 2
Alte activitati........c.ccoevreireneinenenn, 4
3.7 Total ore studiu individual 55
3.9 Total ore pe semestru 125
3. 10 Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

e Chimie generala, chimie anorganica, chimie analitica, chimie fizica, bazele chimiei organice
matematica, fizica, Cunostintele de Chimie organicd de liceu pot favoriza intelegerea si
asimilarea cursului de Chimie organica si obtinerea deprinderilor practice (in cadrul orelor de
laborator) necesare in anii superiori

4.2 de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Salade curs informatizata (calculator, videoproiector)
cursului e Platforma pentru desfésurare activitati didactice on-line
5.2. de desfasurare a e Sala de laborator cu specific de chimie fizica si coloidala
seminarului/laboratorului | ¢  Platforma pentru desfisurare activititi didactice on-line

6. Competentele specifice acumulate




o Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului i sigurantie
23 alimentare;
§ 5 e Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie
g- § alimentara;
8 g . SupJaVigherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la
produs finit;

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)
7.1 Obiectivul general al e insusirea si aplicarea legilor si principiilor specifice Chimiei fizice in caracterizarea

disciplinei fenomenelor fizico-chimice si a sistemelor alimentare omogene si eterogene mono si
multicomponente

7.2 Obiectivele specifice o intelegerea aspectelor referitoare la structura materiei si a corelatiei dintre structura si
proprietati;

e intelegerea conceptelor de stabilitate si instabilitate termodinamica;

e caracterizarea termodinamica a proceselor reversibile si ireversibile;

e cunoasterea proprietatilor substantelor ionice, mecanismelor si a cineticii proceselor
fizico-chimice;

o intelegerea caracteristicilor si proprietatilor sistemelor disperse coloidale si importanta
acestora in formularea alimentelor; prepararea si caracterizarea fizico-chimica a unor
sisteme alimentare omogene si eterogene

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii
1. Structura si proprietatile materiei expunerea/conversatia
2. Energetica si stabilitate termodinamica expunerea/conversatia
3. Electrochimie expunerea/conversatia
4. Cinetica chimica expunerea/conversatia
5. Cinetica fenomenelor fizice expunerea/conversatia
6. Fenomene interfazice expunerea/conversatia
7. Sisteme disperse coloidale expunerea/conversatia
8. Sisteme disperse coloidale alimentare: emulsii, microemulsii, suspensii, expunerea/conversatia
geluri, lipozomi

Bibliografie

e Stefan Dima, Chimie fizica si coloidald pentru stiinta alimentelor, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 2005.

o Stefan Dima, Catilina Iticescu, Chimie fizica. Structurd si termodinamica chimica, Editura Cartea Universitara,
Bucuresti, 2003.

e Atkins, P.W., Chimie fizica, Editura AGIR, Bucuresti, 2004.

8. 2 Seminar/laborator Metode de predare Observatii

1. Prezentarea normelor de protectia muncii. Prezentarea lucrérilor de laborator | portofoliul

2. Unitati de masura si calcule numerice folosite in lucrarile practice de Chimie | experimentul
fizica

3. Determinarea indicelui de refractie si a refractiei molare ale unor substante experimentul
pure si amestecuri de substante

4. Determinarea vascozitatii dinamice a unor substante lichide experimentul
5. Determinarea vascozitatii conventionale a unor solutii de polimeri experimentul
6. Determinarea structurii unor substante prin spectroscopie UV VIZ experimentul
7. Determinarea tensiunii superficiale a lichidelor pure si amestecuri experimentul
8. Determinarea constantei de repartitie. Legea lui Nernst experimentul
9. Determinarea constantei de disociere a unor electroliti experimentul
10. Determinarea vitezei si a constantei de viteza a reactiei de hidroliza a experimentul

acetatului de etil




11. Studiul adsorbtiei surfactantilor la interfata L/G/ experimentul
12. Studiul adsorbtiei lichidelor pe suprafete solide experimentul
13. Determinarea CCM a unor solutii de surfactanti experimentul
14. Determinarea pH-ului izoelectric al unor proteine experimentul
Bibliografie

Stefan Dima, Catalina Iticescu Chimie fizica. Lucrari de laborator, Editura Fundatiei Universitare “Dundrea de
Jos” din Galati, 2002.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

dezvoltarea capacitatii de selectare si esentializare a informatiilor din domeniul chimiei fizice si coloidale in
stransa corelatie cu profilul specializarii

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Ponderev
din nota finalda
Capacitatea de a  explica | Examen scris; evaluare mixta: test 80%
informatiile predate grild si subiect de sinteza
Capacitatea de  folosire a
10.4 Curs 1nf0rma‘§1110r _ 1_nsus1t§ - in
caracterizarea fizico-chimici a
unor fenomene;

Capacitatea de sinteza si transfer a
cunostintelor dobandite

10.5 Seminar/laborator

Capacitatea de a determina, pe baza | Examen practic, pe baza de protocol 20%
de protocol, marimile fizico | de lucru

chimice ale unor sisteme omogene | Intocmirea si  prezentarea unor
si eterogene referate stiintifice

Capacitatea de a ntocmi referate
sau portofolii

10.6 Standard minim de performanta

cunoasterea proprietatilor materiei pe baza legaturilor fizico chimice

cunoasterea principiilor termodinamicii si a marimilor ce caracterizeaza energetica si stabilitatea unui sistem
fizico chimic

intelegerea principalelor transformari de faza ale materiei

cunoasterea proprietatilor electrolitilor

cunoasterea parametrilor cinetici si principalele reactii de degradare a substantelor

cunoasterea proprietatilor materiei in stare coloidalad

cunoasterea proprietatilor sistemelor alimentare eterogene

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
26.09.2022 Prof.dr.chim. Stefan Dima S.l.dr. Simona Butan
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

Prof.dr.ing. Camelia Vizireanu

Data aprobarii in Consiliul Facultatii Semnatura decanului

Prof.dr.ing. Gabriela Bahrim

HCF 24/7.10.2022




