1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de Invatdmant superior

Universitatea Dundarea de Jos din Galati

1.2 Facultatea / Departamentul

Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | Tehnologii generale in industria alimentari

2.2 Titularul activitatilor de curs

2.3 Titularul activitatilor de proiect

S.Ldr.ing. Oana-Viorela Nistor

2.4 Anul de studiu [111  [2.5 Semestrul [1I  [2.6 Tipul de evaluare [P | 2.7 Regimul disciplinei |Ob
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numir de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs - 3.3 proiect 1
3.4 Total ore din planul de invatamant | 14 din care: 3.5 curs - 3.6 proiect 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10
Documentare suplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 9
Tutoriat 2
Examinari 5

Alte activitati

3.7 Total ore studiu individual 36
3.9 Total ore pe semestru 50
3. 10 Numarul de credite 2

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum | ¢  Cunoasterea unor notiuni de bazd despre operatii unitare, tehnologii generale in industria

alimentara

4.2 de competente | o -

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare | o  Sald cu video proiector; Platforma Microsoft Teams/metode alternative

a cursului

5.2. de desfasurare | ¢  Laborator dotat cu echipamente speciale utilizate in vederea documentarii pentru proiectul de
a proiectului tehnologii generale in industria alimentara: Platforma Microsoft Teams/metode alternative

6. Competentele specifice acumulate

produs finit;

Competente
profesional

e Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la

e Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte;

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei

Analiza si proiectarea unor tehnologii de fabricare a produselor alimentare

7.2 Obiectivele specifice

Analiza unor tehnologii de fabricatie a produselor studiate existente la nivel
mondial




o Imbunititirea capacitatii de sinteza si adaptare a informatiilor prelucrate
conform cerintelor tehnologice actuale

e Realizarea unor calcule de eficienta tehnologica

e Promovarea calitatilor atitudinale si aptitudinale specifice pregatirii
ingineresti

8. Continuturi

8. 1 Proiect

Metode de predare

Observatii

Prezentarea continuturilor proiectului de

tehnologii generale Tn industria alimentara

Prelegerea-dezbatere combinatd cu brainstorming
(fata in fatd) sau on-line pe platforma Microsoft Teams

Justificarea alegerii temei de proiect in | Discutia -Sintezda documentard si adaptarea a

contextul investitiei propuse informatiilor de specialitate la nevoile fiecarui produs
proiectat (fatd in fatd) sau on-line pe platforma
Microsoft Teams

Analiza comparativa a tehnologiilor de | Studiu de caz privind tehnologiile selectate,

fabricatie existente la nivel mondial

compararea si adaptarea lor la cerintele tehnologice
actuale (fata in fatd) sau on-line pe platforma
Microsoft Teams

Identificarea si caracterizarea elementelor
definitorii ale produselor utilizate in proiect

Prelegerea-dezbatere combinatd cu brainstorming
(fatd in fatd) sau on-line pe platforma Microsoft Teams

Alegerea definitiva a tehnologiei utilizate in
realizarea proiectului si descrierea schemei
tehnologice cu detalierea operatiilor si a
factorilor care influenteaza productia

Starbursting - Studiu de caz privind tehnologiile
selectate, compararea si adaptarea lor la cerintele
tehnologice actuale (fata in fatd) sau on-line pe
platforma Microsoft Teams

Calculul bilantului de materiale (bilantul total
si acolo unde este cazul bilantul partial,
consumul specific, randamente de fabricatie)

Prelegerea-dezbatere combinata cu brainstorming
(fata in fatd) sau on-line pe platforma Microsoft
Teams

Calculul bilantului termic

Prelegerea-dezbatere combinata cu brainstorming
(fata in fatd) sau on-line pe platforma Microsoft
Teams
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Continutul disciplinei corespunde cu cerintele angajatorilor privind angajarea unor absolventi cu pregatire de
specialitate in domeniul industriei alimentare.

10. Evaluare

Tip activitate

10.1 Criterii de evaluare

10.2 Metode de evaluare

10.3 Pondere
din nota finala

10.4 Proiect

Nota acordatd pentru frecventa
si conduita la activitati

15%

Nota acordata pentru proiect

85%




10.5 Standard minim de performanta

e Operarea cu notiunile de baza privind tehnologiile generale de fabricare a unor produse alimentare,
determinarea indicatorilor de eficientd tehnologica.

Semnatura titularului de

Data completarii proiect
21.09.2022 S.l.dr.ing. Oana Nistor
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

Prof.dr.ing. Camelia Vizireanu

Data aprobarii in Consiliul Facultatii Semnatura decanului
Prof.dr.ing. Gabriela Bahrim

HCF 24/7.10.2022




