FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de Invatdmant superior Universitatea Dundrea de Jos din Galati

1.2 Facultatea / Departamentul Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura
1.4 Domeniul de studii Zootehnie

1.5 Ciclul de studii Licenta

1.6 Programul de studii/Calificarea Pisciculturd si Acvaculturad

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | Controlul calititii productiilor acvatice

2.2 Titularul activitatilor de curs Conf.dr.ing. Metaxa Isabelle

2.3 Titularul activitatilor de laborator | Conf.dr.ing. Metaxa lIsabelle

2.4 Anul de studiu | IV [2.5Semestrul | 2 2.6 Tipul de evaluare | E | 2.7 Regimul disciplinei |OB
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numar de ore pe saptaméana 4 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie Si notite 14
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 8
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 10
Tutoriat 10
Examinari 2
Alte aCtiVItAL. oovve e
3.7 Total ore studiu individual 44
3.9 Total ore pe semestru 100
3. 10 Numairul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum | Exploatarea fondului piscicol din bazine naturale si artificiale; Procesarea productiilor din
acvacultura

4.2 de competente | -

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a e Platforma Microsoft Teams / Metoda alternativa
cursului ( Computer + internet + videoproiector)
5.2. de desfasurare a e Platforma Microsoft Teams / Metoda alternativa
seminarului/laboratorului ( Computer + internet + videoproiector)

6. Competentele specifice acumulate

Cl. Elaborarea, implementarea si coordonarea proceselor tehnologice specifice cresterii animalelor si a
organismelor acvatice

C4. Managementul, marketingul, procesarea si valorificarea organismelor acvatice

C6. Asigurarea serviciilor de consultanta si extensie in domeniul pisciculturii si acvaculturii

Competente
profesional




Competente
transversale

CT2. Aplicarea unor tehnici eficiente de comunicare in activitdtile specifice muncii in echipa; asumarea unui
rol concret in cadrul acesteia si respectarea principiilor diviziunii muncii

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei | Asigurarea valorificarii sustenabile si in regim de siguranta alimentara a

productiei de bioresurse acvatice

7.2 Obiectivele specifice Explicarea si interpretarea unor tehnici manageriale specifice de asigurare a

calitatii produselor pescaresti pe fluxul de productie din acvacultura

8. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare

Observatii

Conceptul de calitate si asigurarea calitatii in acvacultura de-a lungul
timpului;

Sistemul de management al calitatii totale in acvacultura;

Ciclul productiei in acvacultura — practici manageriale si criterii de
calitate;

Calitatea produselor de acvacultura. Caracteristici tehnologice si
organoleptice ale produselor de acvacultura;

Metode de sacrificare a pestelui de culturd; Rigor mortis si calitatea partii
comestibile a produselor de acvacultura;

Analiza senzoriala specifica produselor de acvacultura;

Acvacultura si analiza HACCP. Definirea termenilor specifici si a
elementelor cheie ale analizei HACCP.

Principiile HACCP in acvacultura si etapele de aplicare a analizei
HACCP.

Identificarea hazardurilor de-a lungul fluxului tehnologic din acvacultura
si evaluarea riscurilor pe pasi operationali.

Puncte de control si puncte critice de control pentru principalele tehnologii
in acvacultura — Elaborarea arborelui decizional de identificare a punctelor
critice de control.

Trasabilitatea produselor din acvacultura si asigurarea sigurantei
alimentare a consumatorului

Prelegere participativa,
explicatie, conversatie
euristicd, problematizare

Bibliografie

FAO and WHO. 2020. Code of Practice for Fish and Fishery Products. Rome. ISBN 978-92-5-133170-5
Metaxa,l., Stanciu,S., Vasile,A., Mihociu,T., Cernisencu,l., Teodorof,L., Mihaly,M., 2010, Conditii de productie
piscicola in sistem de siguranta alimentara in fermele roménesti de acvacultura prin abordarea principiilor HACCP,

Editura GUP Galati, ISBN: 978-606-800885-1

Metaxa,l., 2003, Asigurarea si controlul calitatii in acvacultura, Ed. Pax aura mundi, Galati, ISBN 973-8310-26-1

8. 2 Seminar/laborator

Metode de predare

Observatii

Modalitati de exprimare a calitatii produselor piscicole;

Tehnici de sacrificare a pestelui de cultura si determinarea indicilor de
rigor mortis;

Tehnici de evaluare senzoriala a produselor piscicole;

Studii de caz si simulari de situatii in acvacultura;

Studii de caz si simuldri de situatii in prelucrarea produselor piscicole;
Tehnica de elaborare a planului de trasabilitate a produselor de acvacultura

Metode de explorare
bazate pe actiune si pe
dezvoltarea gandirii critice

Bibliografie

FAO and WHO. 2020. Code of Practice for Fish and Fishery Products. Rome. ISBN 978-92-5-133170-5




Metaxa,l., Stanciu,S., Vasile,A., Mihociu,T., Cernisencu,l., Teodorof,L., Mihaly,M., 2010, Conditii de productie
piscicola in sistem de siguranta alimentara in fermele roméanesti de acvacultura[ prin abordarea principiilor HACCP,
Editura GUP Galati, ISBN: 978-606-800885-1

Metaxa,l., 2003, Asigurarea si controlul calitatii in acvaculturd, Ed. Pax aura mundi, Galati, ISBN 973-8310-26-1

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

- Continutul disciplinei este actualizat periodic in conformitate cu aspectele juridice, mediale si comerciale specifice
domeniului piscicol la nivel national si international
- Manifestarea unor atitudini responsabile fatd de siguranta alimentara

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Ponderev
din nota finala
10.4 Curs Nota acordata la examinarea finala Evaluare scrisa / evaluarea online pe 30%
platforma Microsoft Teams
Media notelor acordate pentru Evaluare scrisa si orala/ evaluarea
10.5 Seminar/laborator | temele de casa, eseuri, studii de online pe platforma Microsoft Teams 70%
caz efectuate

10.6 Standard minim de performanta

e Nota minimd 5 pentru insusirea notiunilor de baza cu privire la intelegerea tehnicilor manageriale specifice de
asigurare a calitatii produselor pescaresti pe fluxul de productie din acvacultura

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de laborator
24.09.2022 L UL
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti




