1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invagdmant superior

Universitatea “Dundrea de Jos” Galati

1.2 Facultatea

Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Departamentul

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii

Masterat

1.6 Programul de studii/Calificarea

Stiinta si Ingineria Bioresurselor Acvatice

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei |

MANAGEMENTUL CALITATII

2.2 Titularul activitatilor de curs

Conf.dr.ing. Isabelle METAXA

2.3 Titularul activitatilor de seminar/laborator/proiect

Conf.dr.ing. Isabelle METAXA

2.4 Anul de studiu [II | 2.5 Semestrul

I 2.6 Tipul de evaluare

| Vv | 2.7 Regimul disciplinei | OP.

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 1 | 3.3 seminar/laborator/proiect 1
3.4 Total ore din planul de invatamant | 28 | din care: 3.5 curs 14 | 3.6 seminar/laborator/proiect 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 14
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 23
Pregdtire seminarii/laboratoare/proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 14
Examinari 7
Alte activitati -
3.7 Total ore studiu individual 72

3.9 Total ore pe semestru 100

3. 10 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

Biochimie II, Microbiologie generald, Inocuitatea produselor alimentare,
Botanica si zoologie acvatica, Ihtiologie, Reproducerea si selectia pestilor

4.2 de
competente

Operarea si conducerea proceselor de reproducere si crestere ale organismelor acvatice

Managementul operational al sistemelor recirculante de acvacultura industriala
Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare - formare pentru achizitionarea
informatiei de baze de date bibliografice si electronice atat in limba romana, cat si intr-o
limba de circulatie internationald, precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor
extrinseci si intrinseci ale educatiei continue

5. Conditii de desfasurare (acolo unde este cazul)

5.1.Curs e corp Q, salda 15, cu tabld, videoproiector si calculator cu conexiune la
internet/microfon si camera video pentru acces platforma Microsoft Teams UD]
5.2. Seminar/Laborator e corp Q, sala 11 "Laborator Acvabiologie” cu dotari adecvate investigatiilor

didactico-aplicative specifice disciplinei
e Platforma Microsoft Teams UD]J/acces internet
e  Statie pilot «Acvacultura in sistem recirculant»

6. Competentele specifice acumulate

C3 Managementul operational al sistemelor recirculante de acvacultura industriala.

Profesionale - . S D .
C6 Managementul si marketingul productiei si exploatarii bioresurselor acvatice
CT1. Aplicarea strategiilor de perseverentd, rigurozitate, eficien{a si responsabilitate in
munca, punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale,
Transversale

creativitate, bun simf, gandire analitica si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza
principiilor, normelor si a valorilor codului de etica profesionalad in domeniul acvaculturii

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)




7.1  Obiectivul general al |= Cunoasterea si utilizarea adecvatd a nofiunilor specifice de calitate

disciplinei pentru pescuit si acvacultura care sa permita insusirea unor tehnici
manageriale specifice de asigurare a calitatii bioresurselor acvatice
comestibile.

7.2 Obiectivele specifice = Proiectarea si evaluarea calitatii activitatilor practice specifice

exploatarii si productiei bioresurselor acvatice

= Utilizarea unor metode, tehnici si instrumente manageriale specifice de
asigurare a calitatii la exploatarea si productia bioresurselor acvatice;

= Deprinderea de a analiza si interpreta rezultate experimentale.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

e Conceptul de calitate si asigurarea calitatii prin pescuit si

< . o @ . . Prelegere participativa 2 ore
acvacultura. Evolutia calitatii In decursul timpului gerep P
e Sistemul de management al calitatii totale in acvacultura Prelegere participativa 2 ore
3 Clc.lul productiei in acvacultura - practici manageriale si criterii de Prelegere participativi 2 ore
calitate
e (Calitatea produselor pescaresti. Caracteristici tehnologice si e
. . . Prelegere participativa 2 ore
organoleptice ale produselor pescaresti
e Metode de sacrificare a pestelui de cultura. Rigor mortis si e
A . o " Prelegere participativa 2 ore
calitatea cdarnii la pestii de cultura
e Evaluarea senzorialda a produselor pescaresti. Stabilitatea C e
Prelegere participativa 2 ore

oxidativa a pestelui si a produselor pescaresti

e Metode de ambalare si depozitare a produselor pescaresti Prelegere participativa 2 ore

e Metode de control a calitatii pestelui si a produselor pescaresti

provenite din mediul natura Prelegere participativa 2 ore

e Acvacultura si analiza HACCP. Definirea termenilor specifici si a Prelegere participativs 2 ore
elementelor cheie ale analizei HACCP

e Principiile HACCP in acvacultura si etapele de aplicare a analizei Prelegere participativi 2 ore
HACCP

e Identificarea hazardurilor de-a lungul fluxului tehnologic din Prelegere participativi 2 ore
acvacultura si evaluarea riscurilor pe pasi operational

e Puncte de control si puncte critice de control pentru principalele
tehnologii din acvacultura (cultura pestilor, molustelor, Prelegere participativi 4 ore
crustaceelor si a algelor). Arborele decizional de identificare a
punctelor critice de control

e Trasabilitatea produselor pescaresti si securitatea alimentara a Prelegere participativi 2 ore

consumatorului. Etichetarea produselor pescaresti

Bibliografie

- Dillon,M, Griffith,C., 1995, How to HACCP An Illustrated Guide, M.D. Associates, Grimsby,UK

- Huss,H.H,, 1994, Assurance of seafood quality, FAO Fisheries Technical Paper 334

- Metaxa,l.,, 2003, Asigrarea si controlul calitatii in acvacultura, Editura Pax Aura Mundi Galati

- Miget,R., 2004, The HACCP Program and aquaculture, SRAC Publication no.4900

- Razlog,G., Ceapa,C., Metaxa,l., 2000, Planificarea si managementul proiectelor pescaresti, Ed. Mongabit,
Galati

- Rojanschi,V,, Florina,Bran, Gheorghita,Diaconu, 1997, Protectia si ingineria mediului, Editura Economica

- *** Codex alimentarius commission - Recommended International Code of Practice for Fish and Fishery
Products

8. 2 Lucrari practice Metode de predare Observatii

- Tehnici de sacrificare a pestelui de cultura si determinarea
indicilor de rigor mortis

- Analiza senzoriala a produselor pescaresti

- Analiza HACCP a produselor rezultate din acvacultura si pescuit
(identificarea hazardurilor pe fluxul de productie, elaborarea
arborelui decizional in vederea identificarii punctelor critice de
control in acvacultura si monitorizarea acestora)

- Elaborarea planului de trasabilitate a produselor pescaresti

Metodele de explorare,
bazate pe actiune si pe
dezvoltarea gandirii critice

Studiu de caz

Bibliografie
- Huss,H.H,, 1994, Assurance of seafood quality, FAO Fisheries Technical Paper 334
- Metaxa,l,, 2003, Asigrarea si controlul calitatii in acvacultura, Editura Pax Aura Mundi Galati




- Rojanschi,V,, Florina,Bran, Gheorghita,Diaconu, 1997, Protectia si ingineria mediului, Editura Economica

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e manifestarea unor atitudini responsabile fata de mediul inconjurator
e utilizarea unor metode, tehnici si instrumente de investigare si aplicare specifice vietuitoarelor acvatice
din unitatile pescaresti

10. Evaluare

10.2 Metode de

10.3 Pondere

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare . o
evaluare din nota finala
10.4 Curs Nota acordata la examinarea finala Verificare 50%
Media notelor acordate pentru temele de Evaluare scriss si
casa, studii de caz efectuate In decursul o K 40%
. . orala
10.5 Seminar/laborator semestrului
Nota acordata pentru participarea la cercuri <
P P P Evaluare orala 10%

stiintifice si/sau concursuri profesionale

10.6 Standard minim de performanta

e frecventa si participare activa la actiuni didactice profesionale la orele de curs si de laborator
e Elaborarea unui studiu de caz

Data completarii

21.09.2022

Data avizarii in departament

22.09.2022

Semnatura titularului de curs
Conf. dr. ing. Isabelle METAXA

Semnatura titularului de seminar

Conf. dr. ing. Isabelle METAXA

Semnatura directorului de departament
Prof. dr. ing. Camelia VIZIREANU




