1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatdmant superior

Universitatea Dundrea de Jos din Galati

1.2 Facultatea / Departamentul

Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra

Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Master

1.6 Programul de studii/Calificarea

Stiinta si Ingineria Alimentelor

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

| Comportamentul consumatorului

2.2 Titularul activitatilor de curs

Conf.dr.ing. Gabriela IORDACHESCU

2.3 Titularul activitatilor de laborator

2.4 Anuldestudiu | 1 [25Semestrul | 1| [2.6 Tipuldeevaluare | Ex. [2.7 Regimul disciplinei |Op
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numdr de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs 1 3.3 laborator/seminar -
3.4 Total ore din planul de invatamant 14 din care: 3.5 curs 14 3.6 seminar/laborator -
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie Si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 20
Tutoriat -
Examinari 4
Alte activitati.......c.covveevreerieerrennna, -
3.7 Total ore studiu individual 86
3.9 Total ore pe semestru 100
3. 10 Numairul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

4.2 de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare
a cursului

Sala dotata cu videoproiector, computer conectat wifi

5.2. de desfasurare
a laboratorului

6. Competentele specifice acumulate

C1: Utilizarea si conducerea tehnologiilor avansate in industria alimentara;
C5: Proiectarea si promovarea de produse alimentare si aplicare de strategii in domeniul alimentatiei.

Competente
profesionale




CT1: Formarea si dezvoltarea aptitudinii de lider de echipa si a gandirii critice;

CT2: Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competentelor participative in echipe de productie — cercetare —
dezvoltare si de management aplicat;

CT3: Amplificarea dezvoltarii activitatilor independente, activitatilor de cercetare — dezvoltare si a spiritului de
invatare continud cu respectarea principiilor eticii si deontologiei profesionale.

Competente
transversale

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al | Cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice disciplinei;

disciplinei Explicarea si interpretarea unor idei, procese;

Tntelegerea si interpretarea unor factori care influneteazi alegerea si consumul unor
structuri alimentare;

Utilizarea unor metode si tehnici de investigare si aplicare.

7.2 Obiectivele specifice Valorificare optima si creativa a propriului potential in activitatile stiintifice;
Implicarea in dezvoltarea institutionald si in promovarea inovatiilor stiintifice;
Formarea unei atitudini pozitive Tn ceea ce priveste necesitatea intelegerii fenomenelor
legate de consummator;

Dezvoltarea capacitatii de selectare si esentializare a informatiilor.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

Introducere. Infelegerea consumatorului si a necesitatilor acestuia | Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Principalele procese ce determina cererea alimentara. Psihologia | Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line

gandirii, simturilor, motivelor si selectia anumitor alternative. MT/Zoom

Calitatea alimentara, a produselor si serviciilor Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Comportamentul consumatorului in timpul cumpararii produselor | Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line

sau decizii de marketing; MT/Zoom

Evaluarea atitudinii. Obiective masurabile. Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Bariere in evaluare. Metode de colectare a datelor. Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Organizarea, anlaizarea, interpretarea si raportarea. Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Variatia motivatiei si strategii de decizie. Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom

Adaptarea comerciantilor la deciziile consumatorilor Prelegere/ Prezentare. Ppt/On line
MT/Zoom
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8. 2 Seminar/laborator

Metode de predare

Observatii

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e  Structura si obiectivele disciplinei vin in intampinarea tuturor cerintelor de aceasta natura.

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Pondereﬂ
din nota finala
Elaborare proiect tematica Proiect format word/ Prezentare ppt 100 %
10.4 Curs -
cursului
10.5 Seminar/laborator | - - -

10.6 Standard minim de performanta

Elaborarea unui proiect care sa abordeze temele propuse de cadrul didactic sau teme alese de studenti din domeniu.

Obtinerea unui punctaj minim 50 % din valoarea notei finale.

Semnatura titularului de curs
Data completarii

Semnatura titularului de seminar

Conf.dr.ing. Gabriela IORDACHESCU

14.02.2022 -
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
25.09.2022 Prof. dr. ing. Camelia VIZIREANU
Data aprobarii in Consiliul Facultatiit Semnatura decanuluit

Prof. dr. ing. Gabriela Elena BAHRIM
HCF 24/7.20.2022

Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti




