1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea “Dunarea de Jos” Galati

1.2 Facultatea

Stiinta si ingineria alimentelor

1.3 Departamentul

Stiinta alimentelor, Ingineria alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Masterat

1.6 Programul de studii/Calificarea

Stiinta si Ingineria Alimentelor

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Strategii europene ale alimentului si de securitate alimentara

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf.dr.ing. Aura DARABA

2.3. Titularul activitatilor de seminar

2.4. Anul de studiu ‘ [ \2.5. Semestrul \I\2.6.Tipuldeevaluare \V\Z.?. Regimul disciplinei Op

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numir de ore pe siptamana 2 | dincare: 3.2.curs 2 3.3. seminar/laborator -
3.4. Total ore din planul de invatimant| 28 | din care: 3.5. curs 28 | 3.6. seminar/laborator -
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara Tn biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 38
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 28
Tutoriat 1
Examinari 2
Alte activitati 0
3.7. Total ore studiu individual 97

3.9. Total ore pe semestru 125

3.10. Numirul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum -

4.2. de competente -

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala dotata cu sistem de proiectie; laptop/desktop; conexiune internet; platforma
online MT

5.2. de desfasurare a
seminarului/laboratorului




6. Competente specifice acumulate

C1: Utilizarea si conducerea tehnologiilor avansate in industria alimentard; C2: Identificarea si aplicarea unor
metode de cercetare in domeniul stiintei alimentelor, tehnologiilor alimentare, utilajelor specifice industriei

D D
£ 'S | alimentare si biotehnologie;
‘g -2 | C2: Identificarea si aplicarea unor metode de cercetare in domeniul stiintei alimentelor, tehnologiilor alimentare,
£ % utilajelor specifice industriei alimentare si biotehnologie;
S 5| C3: Managementul unui sistem nutritional de procesare;
C4: Managementul unui sistem de valorificare subproduse, tratare deseuri si protectia mediului.
& 2| CT1: Formarea si dezvoltarea aptitudinii de lider de echipa si a gandirii critice;
§ § CT?2: Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competentelor participative in echipe de productie — cercetare —
2, g dezvoltare si de management aplicat;
§ £ | CT3: Amplificarea dezvoltarii activitatilor independente, activitailor de cercetare — dezvoltare si a spiritului de
O & | invatare continud cu respectarea principiilor eticii si deontologiei profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al Definirea directiilor si orientrilor ce stau la baza implementarii in societate a politicilor
disciplinei europene legate de securitatea alimentara.
7.2. Obiectivele specifice Aprofundarea principiilor, obiectivelor si masurilor de realizare a politicilor

agroalimentare la nivel european, din perspectiva ameliorarii cantitative si calitative a
consumului populatiei.
Identificarea unor strategii de ameliorare cantitativa si calitativa a consumului populatiei.

8. Continuturi

8.1. CURS Metode de predare Observatii

Produse alimentare — Alimente — Lant alimentar Prelegerea; Conversatia; Explicatia -

Securitatea alimentara. Factori de influenta

Prelegerea; Conversatia; Explicatia -

Siguranta alimentara-parte integranta a securitatii alimentare. | Prelegerea; Conversatia; Explicatia

Criza alimentara. Risipa alimentara. Insecuritatea alimentara. | Prelegerea; Conversatia; Explicatia -

Securitatea alimentara si dezvoltarea durabili. Rezilienta. Prelegerea; Conversatia; Explicatia -
Strategii si politici alimentare Prelegerea; Conversatia; Explicatia -
Organisme nationale, europene si mondiale cu atributii Tn Prelegerea; Conversatia; Explicatia -
probleme de alimentatie, de securitate si siguranta

alimentara.
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Continutul disciplinei este in concordanta cu cererile asociatiilor profesionale nationale specifice: cadru  didactic
invatamantul preuniversitar; cercetator; inginer tehnolog de industrie alimentara; expert accesare fonduri structurale si de
coeziune europene (241948); auditor in domeniul sigurantei alimentare (242320); inginer in industria alimentara (215201);
proiectant inginer produse alimentare (215203); consilier inginer industria alimentard (215204); expert inginer industrial
alimentara (215205); inspector specialitate inginer industria alimentara (215206); inginer de cercetare in controlul calitaii

produselor alimentare (252205).

n

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de 1.0'3 Ponderev
evaluare din nota finala
Evaluare cunostinte aferente continutului — nota | Verificare 50
minima 5
Cerinte maxime de promovare (pentru nota 10): | Problematizarea; 50
10.4 Curs . Tnsusirea informatiilor din curs; Studiul de caz
. Documentare suplimentara si realizarea
teme de casa eseuri/referate si prezentari Power
Point.
10.5 Seminar/laborator

10.6 Standard minim de performanta

e  Prezentarea unei strategii de ameliorare cantitativa si /sau calitativd a consumului de alimente destinate
populatiei
e Elaborarea si prezentarea unui referat/temade casa

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
Conf.dr.ing. Aura DARABA -
30.01.2022

Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
25.09.2022 Prof. univ. dr. ing. Camelia VIZIREANU
Data aprobarii in Consiliul Facultatiit Semnatura decanului’

Prof. dr. ing. Gabriela Elena BAHRIM
HCF 24/7.10.2022

Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti



