FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de invatdmant superior Universitatea Dundrea de Jos din Galati

1.2 Facultatea / Departamentul Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Catedra Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii si Acvacultura
1.4 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii Master

1.6 Programul de studii/Calificarea Stiinta si Ingineria Alimentelor

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei [ Tehnologia conservelor vegetale

2.2 Titularul activitatilor de curs Conf.dr.ing. Gabriela IORDACHESCU

2.3 Titularul activitatilor de laborator | Sef lucrari dr.ing. Gabriela PLOSCUTANU

2.4 Anuldestudiu | 1 [25Semestrul | 1| [2.6 Tipuldeevaluare | Ex. |2.7 Regimul disciplinei |Op

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numdr de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 3 3.3 laborator 1

3.4 Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5 curs 42 3.6 seminar/laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie Si notite 70
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii Si eseuri 30
Tutoriat -

Examinari 10
Alte activitati.......c.covveevreerieerrennna, 20
3.7 Total ore studiu individual 94

3.9 Total ore pe semestru 150

3. 10 Numirul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum | ¢  Matematica;
Fizica;
Chimie;
Biologie.

4.2 de competente Operatii si aparate;
Microbiologie;
Biochimie;

Metode de conservare.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare | e  Sald dotatd cu videoproiector, computer conectat wifi
a cursului

5.2. de desfasurare | ¢  Laborator dotat cu aparatura si reactivi utilizati pentru efectuarea determinarilor calitative ale

a laboratorului produselor vegetale si facilitati pentru efectuarea cercetarii, diversificarii

6. Competentele specifice acumulate




C3: Managementul unui sistem nutritional de procesare;

C6: Identificarea si aplicarea unor strategii de cercetare.

Competente
profesionale

C1: Utilizarea si conducerea tehnologiilor avansate in industria alimentara;

C4: Managementul unui sistem de valorificare subproduse, tratare deseuri si protectia mediului;

dezvoltare si de management aplicat;

Competente
transversale

CT1: Formarea si dezvoltarea aptitudinii de lider de echipa si a gandirii critice;
CT2: Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competentelor participative in echipe de productie — cercetare —

CT3: Amplificarea dezvoltarii activitatilor independente, activitatilor de cercetare — dezvoltare si a spiritului de
invatare continua cu respectarea principiilor eticii si deontologiei profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general | Prezentarea materiilor prime de origine vegetala, a principiilor prelucrarii acestora si a
al disciplinei valorificarii in stare proaspata, o imagine dinamica a tehnologiilor in continua evolutie;

Disciplina se incadreazd in profilul facultitii de a consolidacunostintele inginerilor in
concordanta cu cerintele economiei de piata, care necesita flexibilitate si capacitate de adaptare
bazate pe un orizont larg de cunostinte profesionale

7.2 Obiectivele | Caracterizarea materiilor prime de origine vegatala;.

specifice Valorificarea produselor in stare proaspata;

Caracterizarea produselor finite;
Diversificarea produselor alimentare.

Valorificarea produselor prin utilizarea diferitelor metode de conservare;

8. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare

Observatii

Prezentarea materiilor prime horticole. Productia horticold a
Romaniei

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Celula vegetala structura si functii.

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Componente anatomo-structurale ale fructelor si legumelor

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Principalele procese biologice specifice fructelor si legumelor

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Calitatea fructelor si legumelor. Compozitia chimica a
fructelor si legumelor

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia pastrarii fructelor si legumelor in stare proaspata

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Pregatirea materiilor prime pentru prelucrare

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia de fabricatie a conservelor in saramura termosterilizate

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia sucurilor de fructe si legume pasteurizate

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia produselor conservate cu zahar

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia produselor congelate

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom

Tehnologia produselor conservate prin uscare

Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
line MT/Zoom




Valorificarea subproduselor si reducerea piererilor in industria | Prelegere/ Prezentare. Ppt/On
conservelor vegetale. line MT/Zoom
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8. 2 Seminar/laborator Metode de predare Observatii

Caracterizarea tehnologica a materiilor prime horticole Conversatia, explicatia, studiul

Obtinerea semifabricatelor din fructe de caz, problematizarea,
experimentul

Analiza ambalajelor utilizate in industria conservelor vegetale Conversatia, explicatia, studiul

Stabilirea schemei de fabricatie pentru un produs termosterilizat din | de caz, problematizarea,

fructe experimentul

Controlul calitatii conservelor de legume si fructe pe sortimente Conversatia, explicatia, studiul

(conserve de legume 1n saramura, in bulion, suc de tomate, pasta de

tomate, compot, gem, dulceata, sirop, mustar, bauturi racoritoare,

produse congelate, deshidratate)

Bibliografie
Croitor, N., Lenco, G., 2009, indrumar de lucrri practice pentru Tehnologie si control in industria conservelor vegetale.
Ed. Fundatiei Universitare Dunarea de Jos, Galati.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e  Structura si obiectivele disciplinei vin in intampinarea tuturor cerintelor de aceasta natura.

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Ponderev
din nota finala
10.4 Curs Insusirea cunostintelor Realizare proiect tehnologic format Word | 80 %
' corelate cursului si prezentare ppt
10.5 Seminar/laborator Insu5|reupr|n0|p.|| aplicate Verificare scrisa 10 %
Prezenta curs si laborator 10 %

10.6 Standard minim de performanta

e studiul notitelor de curs
e  participare la lucrarile practice de laborator

Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
Data completarii



https://www.scientific-publications.net/en/issue/1000034/

14.02.2022 Conf.dr.ing. Gabriela IORDACHESCU  Sef lucrari dr.ing. Gabriela

PLOSCUTANU
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
25.09.2022 Prof. univ. dr. ing. Camelia VIZIREANU
Data aprobarii in Consiliul Facultatiit Semnitura decanuluit

Prof. dr. ing. Gabriela Elena BAHRIM
HCF 24/7.10.2022

Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti



