Universitatea "Dunirea de Jos" din Galati
Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor
Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare

Program de studii universitare de licenta: Tehnologie si control in alimentatie publici

Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Numarul total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2022-2023

Ministerul Educatiei

Aprobat in sedinta Senatului

din data de

PLAN DE INVATAMANT

1. Cerinte pentru obtinerea diplomei / Verificarea normelor ARACIS

Tip ore Nr. ore % Tip credit Nr. credite %
Discipline obligatorii (OB) 2802 88,90 | Credite la discipline obligatorii 215 89,58
Discipline optionale (OP) 350 11,10 | Credite la discipline optionale 25 10,42

TOTAL 3152 100 TOTAL 240 100
Practica (OB) 240 - Credite pentru sustinerea lucrarii de finalizare 10 -
Discipline facultative (FA) 322 - Credite la discipline facultative 23 -
Ore de studiu individual (OSI) 2548 -
Discipline fundamentale 546 17,32 | Credite la discipline fundamentale 42 17,50
Discipline de domeniu 1266 40,16 | Credite la discipline de domeniu 98 40,83
Discipline de specialitate 1130 35,85 | Credite la discipline de specialitate 82 34,17
Discipline complementare 210 6,66 Credite la discipline complementare 18 7,50
Raport ore curs / ore aplicatii | 1442 /1710 = 0,84 | Raport Examene / Total forme verificare | 33 /64 = 51,56%

2. Structura anilor universitari (in saptamani)

Anul de studiu Activitati didactice Sesiuni examene Practici Vacante
Semestrul 1 | Semestrul 2 | larna | Vara | Restante larnid | Primdvara | Vara
Anul 1 14 14 3 3 2 - 3 1 12
Anul 2 14 14 3 3 2 3 3 1 1
Anul 3 14 14 3 3 2 3 3 1 ”
Anul 4 14 14 3 3 2 2 3 1 -
Rector —

Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu

Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim

1/6



Universitatea "Dunirea de Jos" din Galati

Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor

Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare

Program de studii universitare de licenta: Tehnologie si control in alimentatie publici
Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Numarul total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2022-2023

Ministerul Educatiei

Aprobat in sedinta Senatului

din data de

3. Numarul orelor pe saptamana

4. Modul de alegere a cursurilor optionale. Conditionari.

Anul | Semestrul | | Semestrul Il
1 27 25
2 25 27
3 26 26
4 26 26

Studentul va alege o disciplind optionala din pachetele propuse la sfarsitul anului de studii precedent.

5. Conditii de inscriere in anul de studii urmator. Conditii de promovare a unui an de studii. Conditii de revenire

Conform regulamentului privind activitatea profesionald a studentilor.

6. Examenul de licenta/diploma

1. Perioada de intocmire a lucrarii de licentd/diploma: semestrele | si Il din anul terminal;

2. Perioada de sustinere a examenului de licenta/diploma: conform structurii anului universitar;

3. Nr. credite pentru examenul de licentd/diploma: 10 credite.

Rector Decan

Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu

Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim
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7. Disciplinele de studiu pe ani:

Anul de studiu 1
Nr. . . Semestrul | (14 sapt.) Semestrul Il (14 sapt.)
crt. Disciplina Tip Cod c [ s [L]P]En//p] credite c s|L|P|EVCP]crdite| °
1 Analiza matematica Obligatorie | 0309.10BO1F | 1 1 - E 3 - - - - - - 47
2 Chimie anorganica si analitica Obligatorie | 0309.10B02F | 2 -2 - E 4 - - - - - - 44
3 Chimie organica | Obligatorie | 0309.10BO3F | 2 | 1 |2 | - E 5 . - - - - - 55
4 Chimie fizica si coloidala Obligatorie | 0309.10B04F | 3 2| - E 5 - -1 -] - - - 55
5 Informatica aplicata Obligatorie | 0309.10BO5F | 2 | 1 | - | - Vv 4 - - - - - - 58
6 Politici si strategii globale de securitate Obligatorie | 0309.10B06D - - - - _ _ _
alimentara 211 v 4 58
7 Comportamentul consumatorului Obligatorie | 0309.10B07D | 2 2 |- - \Y; 4 - - - - _ 44
8 Educatie fizica si sport Obligatorie | 0309.10B08C | - | 1 | - | - v 1 - 11 -1 - v 1 22
9 Matematici speciale Obligatorie | 0309.10BO9F | - | - | - | - - - 2 2 | - - E 5 69
10 Fizica Obligatorie | 0309.10B10F | - - - - - - 2 1 2 - E 6 80
11 Chimie organica |l Obligatorie | 0309.10B11F | - - - - - - 2 2 | 2 - E 5 41
12 Grafica asistata de calculator Obligatorie | 0309.10B12F | - | - | - | - - - 2 - | 3] - E 5 55
13 Limbi moderne | Obligatorie | 0309.10B13C | - - - - - - 2 - - V 4 72
14 Limbi moderne I Obligatorie | 0309.10B14C | - - - - - - 2 - - V 4 72
Bl e DI At I
Discipline optionale - - |- - - - - - -
TOTAL (ore fifice pe s;}téméné) | - | | B - | - | | B B (ore/an)
TOTAL 14 | 7 - 8 10| 7 772
(ore fizicege saptamana) | 27| & | 4E+4V 30 |25 | | 4E+3V 30 (ore/an)
Rector Decan

Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu

Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim
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Anul de studiu 2

Semestrul | (14 sapt.)

Semestrul Il (14 sapt.)

ot . . osl
Nr. ert Disciplina Tip Cod c[s[L[P[EN/C/P]|Credite| C | S| L ]| P |ENV/CP]Credite
1 Biochimie Obligatorie | 0309.20B01D | 2 | - | 2 | - E 4 - -l -] - - - 44
2 Chimia alimentelor Obligatorie | 0309.20B02D | - | - | - | - - - 2 112 - E 4 30
3 Microbiologie generala | Obligatorie | 0309.20B03D | 2 | - | 2 | - E 4 - - - - - - 44
4 Operatii unitare in industria alimentara Obligatorie | 0309.20B04D | 2 | - | 2 | - E 6 2 2 |1 E 5 149
5 Elemente de inginerie mecanica Obligatorie | 0309.20B05D | 2 | - | 1 | - E 5 - - - - - - 83
6 Inocuitatea produselor alimentare Obligatorie | 0309.20B06D | 2 | - | 1 | - \ 5 - - - - - 83
7 PI’.InCIpII si metode de conservare a produselor Obligatorie | 0309.20B07D >l 2] v 3 ’ 1 g E 4 63
alimentare
8 Principiile nutritiei umane Obligatorie | 0309.20B08D | - | - | - | - - - 2 2 | - | - E 4 44
9 Elemente de inginerie electrica Obligatorie | 0309.20B09D | - | - | - | - - - 2 1 - \ 4 58
10 |Limbi moderne | Obligatorie | 0309.20B10C | - [ 2| - | - v 2 - 2 | - | - \ 2 44
11 Educatie fizica si sport Obligatorie | 0309.20B11C | - | 1| - | - V 1 - 1 - - V 1 22
12 |Practica de domeniu Obligatorie | 0309.20B12D | - | - | - | - - - 3 saptamani x 30 ore v 4 -
13 |Comunicare 0309.20P13C
(1/2) |Etica si deontologie Optionale =200 20p14c 2 |1 v 2
Discipline obligatorii 12310 | - 10 |7 | 5| 2 664
(ore fizice pe saptamana) 25 4E+4V 30 24 4E+4V 28 (ore/an)
Discipline optionale - | - | - | - 2 | 1 | - | - 8
TOTAL (ore fizice pe saptamana) - - - 3 v 2 (ore/an)
TOTAL 12[3]10] - 12 (8|52 672
(ore fizice pe saptamand) 25 4E+4vV 30 27 4E+5V 30 (ore/an)
Rector Decan
Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim
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Anul de studiu 3

Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu

Nr. . . Semestrul | (14 sapt.) Semestrul Il (14 sapt.)
T . : oSl
crt. Disciplina ' Cod C[S|L[P[EN/C/P|Credite| C [ S| L ]| P | EN/C/P | Credite
1 |Aditivi si ingrediente in industria alimentara Obligatorie| 0309.30B01D | 2 | 1 - \ 4 - - - - - -
2 |Bazele gastronomiei si gastrotehniei Obligatorie| 0309.30B02S | 2 | - | 2| - E 5 - - - - - -
3 |Microbiologie generala || Obligatorie| 0309.30B03D | 2 | - | 2| - E 4 - -l -] - - -
4 |Stiluri alimentare Obligatorie| 0309.30B04S | 2 | - | 2| - E 4 - -l -] - - -
5 |Tehnologii generale in industria alimentara Obligatorie| 0309.30BO5D | - | - | - | - - - - -1 -1 2 \Y 2 22
6 |Analiza senzoriala Obligatorie| 0309.30B06D - - - - 2 -1 2] - \ 4 44
7 |Produse de panificatie, patiserie, produse fiinoase si produse zaharoase|Obligatorie| 0309.30B07S | - | - | - | - - - 2 2 | - E 4 44
8 |Prelucrarea materiilor prime de origine animala Obligatorie| 0309.30B08S 2 -1 2] - E 4 44
9 |Tehnologia produselor de catering Obligatorie| 0309.30B09S 2 - 11 - E 3 33
10 |Utilaje in industria alimentara Obligatorie|{0309.30B010D| - | - | - | - 2 -1 - E 3 33
11 |Practica de specialitate Obligatorie|0309.30B011S| - | - | - | - 3 saptdmani x 30 ore V 4 -
12 |Exploatarea sistemelor tehnice din unitatile de alimentatie publica Obligatorie| 0309.30B012S| 2 | - | 1| - 4 - - - - - - 58
13 |Tehnologia prelucrarii produselor padurii . . | 0309.30P16S
- - o) I 2 |-12]- 4 - - - - - - 44
(1/2) [Tehnologii pentru cultura plantelor de camp si a celor horticole ptionala 0309.30P20S
14 |Prelucrarea materiilor prime de origine vegetala . . | 0309.30P17S
: o) I - - - - - - 2 -1 - E 3 33
(1/2) |Tehnologia prelucrarii legumelor si fructelor ptionala 0309.30P21S
15 |Controlul si asigurarea calitétii in industria alimentara . . | 0309.30P18S
- - Optional - - - - - - - - 55
(1/2) |Sistemul de managementul calitatii pronaia 0309.30P22S 3 2 E >
16 |Energetica si resurse regenerabile in unitatile de alimentatie publica . . | 0309.30P19S
: Optional S N - - - - 3 33
(1/2) |Climatizari si instalatii frigorifice PHONAIA 70309.30P235 2 ! v
17 |Metode enzimatice s imunologice de analiza Facultativd| 0309.3FA13S | 2 | - | 2| - E 5 - - | - - - - 69
18 |Metode cromatografice si electroforetice de analiza alimentelor Facultativa| 0309.3FA14S | - | - | - | - - - 2 -1 2] - E 4 44
19 |Procesarea minima atermica si termica a produselor alimentare Facultativd | 0309.3FA15S | - | - | - | - - - 2 - 11 - \ 3 33
Discipline obligatorii | 10 | 1 | 6 | - 10 -[8]2 417
(ore fizice pe saptamana) 17 3E+2V 21 20 4E+3V 24 (ore/an)
iscipli i 5|-14]|- 4 -1 2] - 165
TOTAL Discipline optionale | 1E+1V | 9 [-[2] 1E+1V | 6
(ore fizice pe saptamana) 9 6 (ore/an)
TOTAL 15| 1[10] - 14 | - [10] 2 582
(ore fizice pe saptamana) 26 4E+3V 30 26 SE+4V 30 (ore/an)
Rector Decan

Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim
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Anul de studiu 4

Nr. . . Semestrul | (14 sapt.) Semestrul Il (14 sapt.)
crt. Disciplina Tip Cod c [s]L E/V/C/P | Credite | € | S | L|P| EN/CP |Credite| °
1 |Utilaje in industria alimentara Obligatorie [0309.40B01D| 2 1 - E 4 - - - - - - 44
2 |Gastronomie internationala Obligatorie |0309.40B02S| 2 - 2 E 5 - - - - - - 69
3 [Tehnica servirii Obligatorie |0309.40B03S| 2 - 2 E 4 - - - - - - 44
4  [Proiectarea amenajarilor in alimentatie publica Obligatorie |0309.40B04S 2 1 - E 4 - - - - - - 44
5 |Managementul ospitalitatii Obligatorie |0309.40B05S| 2 - 1 \VJ 4 - - - - - - 58
6 [Marketing Obligatorie |[0309.40B06D| 2 1| - \% 5 - - - - - - 83
7  |Bauturi in alimentatie publica Obligatorie [0309.40B07S| - - - - - 2 -2 - E 3 19
8 |Ambalarea, etichetarea si designul in industria alimentara | Obligatorie [0309.40B08D - - - - 2 1 - - E 3 19
9 |Management Obligatorie |[0309.40B09D| - -] - - - 2 11 -1 - v 3 33
10 |Legislatie in industria alimentara Obligatorie 0309.40B10D| - - - - - 2 1 - - Vv 3 33
11 |Ecologie si protectia mediului Obligatorie [0309.40B11D| - - | - - - 2 11 -1- v 3 33
12 |igiena societatilor din industria alimentaré Obligatorie [0309.40B12S| - - - - - 2 1 - - E 3 33
13 |Elaborarea proiectului de diploma Obligatorie [0309.40B13S - - - - - - - - 4 Vv 4 44
14 |Practica pentru proiectul de diploma Obligatorie [0309.40B14S| - - - - - 2 saptamani x 30 ore P 4 -
15 |Proiectarea produselor noi Optionals 0309.40P18S 5 ) 1 v 4 ) ) ) ) ) ) 44
(1/2) |Proiectarea unui aliment eco-inovativ 0309.40P20S 44
16 |Falsificari ale produselor alimentare si identificarea lor . . 10309.40P19S 58
(1/2) |Controlul si expertiza produselor alimentare Optionala 0309.40P21S| ) ) ) i 2 i ! i E 4 58
17 |Controlul statistic al alimentelor Facultativa |0309.4FA15S| 2 2 | - E 4 - - - - - - 44
18 |Controlul sanitar-veterinar si siguranta alimentelor Facultativa [0309.4FA16S| 2 1 2 E 5 - - - - - - 55
19 |Controlul fitosanitar Facultativd |0309.4FA17S| 2 1 - V 2 - - - - - - 8
iscipli i rii 12 12 2| 4 1
oicilineobgnor | 12 13 L5 12 | yeipy | 6 [215 1214 srovire| 25 | 210
PR " N N N 102
B T B e s A BRI
TOTAL 14 6 14 | 5|3 | 4 612
(ore ﬁzicec;e saptamana) | 326| 4E+3V 30 | 26| | 4E+4V+1P 30 (ore/an)

Rector
Prof. dr. ing. Puiu Lucian Georgescu

Decan
Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim
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