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Anul I
Ora CESA SIA N CECM
Nr. studenti 1g/2 sgr. 1g/1 sgr 1g/2 sgr 1g/1 sgr
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti) (20 studenti)
FIZIOLOGIA
NUTRITIEI DE-A
16%°-16%° PRINCIPII DE LUNGUL . .
GENETICA CICLULUI DE Tehnici de evaluare fizico-
(Cl ) VIATA chimica a calitatii mediului
L TEHNOLOGIA LAPTELUI (C2} Cégzl?;c? G
BARBU V. ©) . ’
U 17%-17% On-line pe MT MIULESCU M. On-line pe MT / SD203
BORDA D. (2C) On-line pe MT /
N BOTEZE. (1C) Spitalul de copii
I On-line pe MT TEHNICI DE EVALUARE
Fiziologia nutritiei FIZICO-CHIMICA A
1890 _ 18 % de-a lungul cicll’ﬂui CALITATII MEDIULUI
de viata A ((;)
(Sz) CARAC G.
On-line pe MT
Miulescu M.
00 1950 On-line pe MT /
19 19 Spitalul de copii
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Ora CESA SIA N CECM
1g/1 sgr
Nr. studenti 1g/2 sgr 1g/1 sgr 1g/2 sgr (20gstude%1ti)
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti)
METODE BIOLOGICE DE
EVALUARE A STARII
00 50 MEDIULUI
15 15 ©)
POPESCU A.
On-line pe MT
ANALIZA
STATISTICA SI
16°-16 PROIECTAREA STILURI BIOCHIMIA IVII(I\);}I{ET(‘;?&I]N iEL
EXPERIMENTELOR ALIMENTARE NUTRIENTILOR
% 1 By SISTEMELOR
N INDUSTRIA (h (3 vt
ALIMEl\{TARA (©)
<) VIZIREANU C. VASILEAN L.
17%-17° On-line pe MT On-line pe MT POP.ESCU A.
BORDA D. On-line pe MT
On-line pe MT
Metode biologice de evaluarg
Analiza statistica si a srarii mediului (L)
18918 proiectarea PROCESAREA INDUSTRIALA A | On-line pe MT / Q14
experimentelor ALIMENTELOR
in ind. alimentara ©
(sh Monigefingul integrat al
DIMA C. sistémelor ecologice (S)
19%-19% Borda D.

On-line pe MT

On-line pe MT

On-line pe MT / Q14
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o CESA SIA N CECM
ra 1g /1 sgr
Nr. studenti 1g/2 sgr 1g/1 sgr 1g/2 sgr (20 studenti)
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti)
PROCESAREA SCHIMBARI
16%_ 16 MANAGEMENTUL CALITATII SI STRATEGII EUROPENE ALE ALIME’NTELOR CLIMATICE GLOBALE
SIGURANTEI ALIMENTELOR ALIMENTULUI SI DE IN SI EFECTUL LOR
’ ©) SECURITATE ALIMENTARA ALIMEN TA:[IA ASUPRA
©) PUBLICA ECOSISTEMELOR
DUMITRASCU L < (©) (©)
17%-17% On-line pe MT DARABA A.
P On-line pe MT VIZIREANU C. CIOLAC A.
On-line pe MT On-line pe MT
Schimbari climatice globale
si efectul lor asupra
i lor
189 -18°%° ecosisteme
(S)
CIOLAC A.
Managementul On-line pe MT / Q 21
calitatir§i sigurantei alimentelor
)
19%°-19%

Dumitrascu L.
On-line pe MT




o CESA SIA N CECM
ra
Nr. studenti 1g/2sgr 1g /1 sgr 1g /2 sgr 210g /tlngrt_
. . . . nti
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti) (20 studenti)
EVALUAREA
16° 16 CARACTERISTICILOR PRINCIPII MODERNE DE SIS]T)];“;{ER gﬁ;‘é%‘:m
SENZORIALE ALE PRODUSELOR NUTRITIE o ARG R
ALIMENTARE (©) (O
©) TEHNOLOGIA CARNII SI
SUBPRODUSELOR VASILEAN 1. .
170 _17% IORDACHESCU G. ©) On-line pe MT IBANESCU D.
Ontline p Il On-line pe MT
ALEXE P.
On-line pe MT Sisteme integrate de
PROCEDEE CHIMICE, protectia plantelor
189 1g MICROBIOLOGICE SI (L)
TOXICOLOGICE AVANSATE DE
CONTROL SI ANALIZA Ibanescu D.
ALIMENTELOR On-line pe MT / Q21
©) Principii
moderne de nutritie (S)
19%°-19°° GHINEA 1.
On-line pe MT Vasilean 1.

On-line pe MT
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o CESA SIA N CECM
ra
Nr. studenti 1g/2sgr lg /1 sgr lg /2 sgr 21()g/tldsglt.'
. . . . nti
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti) (20 studenti)
METODE RAPIDE Sg.A 14.00-17.50
" “ SECURITATE SI Plrocesarea al1r;11ente(log)1n
14™ - 14 i < alimentatia publica (L
ALIME%\ITARA AUTON%@TIZARI S8x 2h
) MICROBIOLOGIE $9,1L13 x 4h
(Cl) Istrati D.
" “ BASTON O. On-line pe MT / F 206
157 -15 On-line pe MT NICOLAU A. ¢.B
) 14.00-¥7.50
O BEE LI Procgsarea
Sg. A alimentelor
Evaluarea aracteristicilor S1 in alijnentatia
16°-16 senzoriale ale prod. alim. (L2 Metode rglzlc!eA 3t puplica (Lz)
automatizari in
Ploscutanu G. microbiologie S8x 2h
On-line pe MT / E313 (s S 10/12,14 x 4h
S8 x2h;S9,11,13x4h Istrdti D.
(700 _ 17 % Sg.B Grigore Gurgu L. On-line p¢ MT / F 206
imi On-li MT
Procedee chimice, . e pe Sg.B. 16.00 — 19.50
microbiologice si to¥icologice . .
’ . - Procesarea industriala
avansate de control 51 analiza . 2
: 2 ; a alimenteloy (L°)
alimentelor (L°)
00 s Ghinea I So.B S8x 2h
18718 e & $9,11,13 ¥ 4h
On-line pe MT /Evaluarea .
/SD 302 teristicil Dima €
cajpcteristerior On-line pe MT /F 411
enzoriale ale
od. alim. (L) Sg. A.
Ploscutanu G. 16.00 — 19.50
On-line pe MT / E313 rocesarea industriald
S8 x2h;S10 ,12,14x4h a alimentelor (L%)
1990 1g0 Sg.A 8x 2h; S 10,12,14 x 4h

Procedee chimice,

migrobiologice si toxicologice

avansate

de control si analiz alim.(L?
hinea I. On-line pe MT

/SD 302

Dima C.
On-line pe MT / F 411
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o CESA SIA N CECM
ra
Nr. studenti 1g/2 sgr 1g/1sgr 1g /2 sgr 2108 /t ldsgl;'
. . . . nti
(30 studenti) (10 studenti) (29 studenti) (20 studenti)
00 _ g 30 Tehnici experimentale (L) Tezhnologia laptelui Tehnici experimentale (L)
Neagu C., Andronoiu D.G. (L) Vizireanu C., Dima C.V.
S8 x2h Sg.A
S9,11,13 x 4h Biochimia
gt g ' nutrientilor (L?)
Dumitrascu L. S8x2h; S9,11,13x4h
On-line pe MT//
E 302 Vasilean L.
On-line pe MT
F204
107 _ 10
Tehnologia Sg.B
carn si subproduselor Biochimia
(L nutrientilor
S8x 2h (L%
11%_7117% S$10,12,14x4 h S8x2h;
Dima C. S$10,12,14 x 4h
On-line pe MT/F410
Vasilean L.
120 {5 Tehnici experimentale (L) On-line pe MT /
- F204
Neagu C.
139 _ 1350
14914

1500715 50




Ora CESA SIA N CECM
i 1g/2sgr 1g/1 sgr 1g /2 sgr 1g/1 sgr
Nr. stud -
) I (30 studenti) (10 studenti) (29 studenti) (20 studenti)
U
g0 _ g 50
M
I 00 50
N | 00
I
C 10°-10°
A
11 00 ~11 50
Legenda:

(C /L/ S)l — cursul / laboratorul / seminarul se vor desfasura in primele sapte saptamani de SCO&lﬁ;
) 3 p Sap p 3

(C /L/ S) — cursul / laboratorul / seminarul se vor desfasura in ultimele sapte saptamani de scoala.
3 ap p 3

Intocmit,

S.L. dr. ing. Maria GARNAI
S.L.dr. ing. Eugenia PRICOP
S.L.dr.ing. Adina POPESCU




