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1. Date despre program

1.1 Institutia de Tnvatamant superior Universitatea “Dunarea de Jos” Galatj

1.2 Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor

1.3 Departamentul Stiinta Alimentelor, Ingineria Alimentelor si Biotehnologii Aplicate

1.4 Domeniul de studii Inginerie si management in agriculturd si dezvoltare rurald

1.5 Ciclul de studii Studii universitare de masterat

1.6 Programul de studii/Calificarea Expertizarea in combaterea fraudelor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Controlul alimentelor, esantionarea si metode de validare si prezentare a

rezultatelor de laborator

2.2 Titularul activitatilor de curs Conf.Dr.Ing. Loredana Dumitrascu
2.3 Titularul activitatilor de seminar Conf.Dr.Ing. Loredana Dumitrascu
24Anuldestudiu [l [25Semestrul |I  |2.6 Tipul de evaluare [V | 2.7 Regimul disciplinei |0B
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitajlor didactice)

3.1 Numér de ore pe saptdména 2 din care: 3.2 curs 1 3.3 seminar/laborator/proiect 1
3.4 Total ore din planul de invatamant 28 din care: 3.5 curs 14 3.6 seminar/laborator/proiect 14
Distribuia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
Tutoriat

Examinari 2
Alte actiVitati.......cooocvvrerieirinens

3.7 Total ore studiu individual 47

3.8 Total ore pe semestru 75

3. 9 Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1 de curriculum e Cunoasterea metodelor si tehnicilor de identificare a fraudelor alimentelor
4.2 de competente e De operare MS Office (Excel)

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului e Sald prevazuta cu laptop cu conexiune la internet si cand situatia o impune acces in
platforma Microsoft Teams

5.2. de desfasurare a Laptop cu conexiune la internet;

seminarului/laboratorului/proiectului | o Acces la MS Office, Minitab 19 si cand situatia o impune acces in platforma Microsoft
Teams;

6. a) Rezultatele invatarii

Cunostinte e Studentul/absolventul participa la activitati de cercetare si proiectare de sisteme de management
pentru combaterea fraudelor alimentare.

o  Studentul/absolventul expertizeaza si evalueaza calitativ si cantitativ caracteristicile alimentelor in
raport cu posibilele substituiri, contrafaceri sau modificari

o  Studentul/absolventul ia parte la implementarea politicilor, strategiilor si regulamentelor europene in
domeniul combaterii fraudarii alimentelor.
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Studentul/absolventul analizeaza si evalueaza critic pericolele si riscurile privind frauda alimentara si
propune solutii

Abilitati

Studentul/absolventul stabileste obiective de cercetare, proiecteaza sisteme de protectie a
alimentelor, analizeaza implicatiile economice si juridice, pentru a proteja consumatorii fata de
fraudele alimentare.

Studentul/absolventul evalueaza elementele trasabilitatii interne si externe ale alimentelor pe tot
lantul alimentar si evalueaza impactul economic. Masterandul/ absolventul interpreteaza rezultatele
analizelor in functie consecintele juridice, sociale si economice ale fraudelor alimentare.
Studentul/absolventul sustine necesitatea implementarii politicilor si strategiilor europene actualizate
in domeniul combaterii fraudelor si elaboreaza documentatia necesara.

Studentul/absolventul evalueaza cantitativ si calitativ pericolele si riscurile legate de frauda si
stabileste masuri adecvate pentru prevenirea sau eliminarea acestora.

Responsabilitate
si autonomie

Studentul/absolventul testeaza si propune solutii de reducere a vulnerabilitatilor, a costurilor cu
testarea suplimentara sau/si a masurilor de protectie juridica.

Masterandul/absolventul evalueaza procesele de productie si monitorizeaza parametrii tehnologici in
contextul identificarii potentialelor vulnerabilitati fata de fraudele alimentare

Studentul/absolventul elaboreaza documentatia necesara implementarii politicilor si strategiilor
europene de combatere a fraudei alimentare si coordoneaza aplicarea acesteia.
Studentul/absolventul elaboreaza si propune planuri si solutii de prevenire a fraudelor alimentare
bazate pe TACCP, VACCP, evalueaza riscul si stabileste obiective de pentru intreg lantul alimentar.

6. b) Competente specifice acumulate

Competente o Gestioneaza drepturi de proprietate intelectuala , aplica principiile eticii si integritatii stiintifice in
profesionale activitdtile de cercetare
Competente Conduce controlul calitatii
transversale Respecta reglementarile
e  Gandeste critic

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

e Cunoasterea si utilizarea adecvata a instrumentelor statistice care se aplica in controlul
alimentelor in vederea identificarii fraudelor alimentare

7.2 Obiectivele specifice

o Intelegerea metodelor de colectare si prezentare a datelor
e Cunoasterea modalitatilor de esantionare si a instrumentelor statistice folosite in
controlul alimentelor

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii
1. Controlul calitatii ca functie a managementului calitatii. Prelegerea, conversatia | 2 ore

euristica, explicatia,

dezbaterea
2. Activitati de controlul calitatii produselor si resurselor Prelegerea, conversatia | 2 ore
(aprovizionare, productie, distributie) euristica, explicatia,

dezbaterea
3. Colectarea si prezentarea datelor. Surse de variatie a datelor. Prelegerea, conversatia | 2 ore
Acuratetea si precizia datelor. euristica, explicatia,

dezbaterea

4. Variabile si variatia proceselor. Parametri statistici de tendinta si | Prelegerea, conversatia | 2 ore
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de imprastiere.Distributia normala. Teorema limitei centrale. euristica, explicatia,
dezbaterea
5. Instrumente si metode utilizate in controlul calitatii Prelegerea, conversatia | 2 ore

. . ) . | euristica, explicatia,
5.1. Verificarea prin esantionare. Metode de esantionare. Planuri | dezbaterea

de esantionare pe baza de attribute si pe baza de masurare

5.2 Controlul statistic de proces. Fise de control pentru date Prelegerea, conversatia | 2 ore
numerice (x R, x ) si nenumerice (np, p, ¢, u). Capabilitatea | euristica, explicatia,
proceselor dezbaterea
6. Analiza sistemelor de masurare. Studii de repetabilitate si Prelegerea, conversatia | 2 ore
reproductibilitate, stabilitate, liniaritate. euristica, explicatia,

dezbaterea
Bibliografie

Dumitrascu, L. (2025). Controlul statistic al alimentelor. Suport de curs in format electronic.

Dumitrascu, L. (2020). Metode statistice de evaluare a datelor analitice in Tratamente termice si atermice aplicate in industria
laptelui. Ed. Academica, Galati.

Borda, D., Rotaru, G. (2001). Controlul statisic in industria alimentara. Editura Academica.

John A. Bower (2013). Statistical Methods for Food Science, John Wiley & Sons.

8.2 Seminar/laborator/proiect Metode de predare Observati
Parametri statistici utilizati in controlul calitatii Aplicatii pe calculator 2 ore
Grafice si diagrame de prezentare a datelor Aplicatii pe calculator 2 ore
Planuri de esantionare pentru variabile numerice si pe baza de atribute Aplicatii pe calculator 2 ore
Fise de control pentru date numerice Aplicatii pe calculator 2 ore
Fise de control pentru date pe bazd de atribute Aplicatii pe calculator 2 ore
Estimarea incertitudinii de masurare a unei metode de incercare Aplicatii pe calculator 2 ore
Validarea unei metode de incercare Aplicatii pe calculator 2 ore
Bibliografie

Dumitrascu, L. (2021). Controlul statistic al alimentelor. Suport de curs in format electronic;

Dumitrascu, L. (2020). Metode statistice de evaluare a datelor analitice in Tratamente termice si atermice aplicate in industria
laptelui. Ed. Academica, Galati.

Borda, D., Rotaru, G. (2001) Controlul statisic in industria alimentara. Editura Academica;

John A. Bower (2013). Statistical Methods for Food Science, John Wiley & Sons;

Douglas C. Montgomery (2009). Introduction to Statistical Quality Control, John Wiley & Sons;

Madsen Birger (2011). Statistics for Non-Statisticians, Springer;

Oakland, J., oakland R. (2019). Statistical Process Control. 7 th edition. Taylor&Francis Group.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptérile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale si
angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de 103 Pon@er% din
evaluare nota finala

Evaluare cunostinte teoretice aferente confinutului — nota Test grild 40%

10.4 Curs minim& 5
Elaborarea si prezentarea unei teme de casa. Tema de casa | Sustinere orala 60%

105 va fi realizata pornind de la aplicatiile dezvoltate in cadrul

Seminarflaborator/proiect activitatilor practice de seminar- nota minima 5

10.6 Standard minim de performanta
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e  Cunoasterea instrumentelor statistice care se aplica in controlul alimentelor

Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de
seminar/laborator/proiect

15.06.2026 Conf.dr.ing. Loredana Dumitrascu Conf.dr.ing. Loredana Dumitrascu
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament

Conf.dr.ing. Daniela Istrati
25.06.2026
Data aprobarii in Consiliul Facultatii' Semnatura decanului’
08.09.2026 Conf.dr.ing Cristian Vasile Dima

1 Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti
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