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1. Date despre program
1.1 Institutia de Tnvatdmant superior UNIVERSITATEA DUNAREA DE JOS DIN GALATI
1.2 Facultatea STIINTA SI INGINERIA ALIMENTELOR
1.3 Departamentul SAIABA
1.4 Domeniul de studii INGINERIE S| MANAGEMENT IN AGRICULTURA S| DEZVOLTARE RURALA
1.5 Ciclul de studii MASTERAT
1.6 Programul de studii/Calificarea EXPERTIZAREA IN COMBATEREA FRAUDELOR ALIMENTARE

2. Date despre disciplind

2.1 Denumirea disciplinei Tehnici experimentale

2.2 Titularul activitafilor de curs Conf.dr.ing. Octavian Barna

2.3 Titularul activitatilor de seminar Conf.dr.ing. Octavian Barna

24Anuldestudiu [l [2.5 Semestrul [lI 2.6 Tipul de evaluare [V | 2.7 Regimul disciplinei [Ob
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numar de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs - 3.3 seminar/laborator/proiect 1
3.4 Total ore din planul de invatamant 140 din care: 3.5 curs - 3.6 seminar/laborator/proiect 140
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 85
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 50
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 95
Tutoriat -
Examinari 5
Alte activitati........cocoorvriivieriierenas
3.7 Total ore studiu individual 235
3.8 Total ore pe semestru 375
3.9 Numarul de credite 15

4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1 de curriculum e Sisteme de managementul calitdtii si sigurantei alimentelor
4.2 de competente .

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfagurare a cursului .
5.2. de desfasurare a e Sala cu videoproiector
seminarului/laboratorului/proiectului | e Biblioteca UDJG, Sali multimedia cu conexiune lantranet

6. a) Rezultatele invatarii
Cunostinte o Studentul/absolventul investigheaza, analizeaza si compara aspectele tehnologice, juridice si

economice privind frauda alimentar
Studentul/absolventul analizeaza si evalueaza critic pericolele si riscurile privind frauda alimentara.
Studentul/absolventul expertizeaza si evalueaza calitativ si cantitativ caracteristicile alimentelor in
raport cu posibilele substituiri, contrafaceri sau modificari ale compozitiei alimentului.

e Studentul/absolventul ia parte la implementarea politicilor, strategiilor si regulamentelor europene in
domeniul combaterii fraudarii alimentelor.
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Studentul/absolventul elaboreaza documentatia sistemelor de prevenire si combatere a fraudelor, si
evalueaza posibile suspiciuni de frauda cu scopul protejarii consumatorilor

Studentul/absolventul participa la activitati de cercetare si proiectare de sisteme de management pentru
combaterea fraudelor alimentare.

Abilitati

Studentul/absolventul explica si evalueaza notiunile juridice si economice privind protectia fata de
frauda alimentara

Studentul/absolventul evalueaza cantitativ si calitativ pericolele si riscurile legate de frauda si
stabileste masuri pentru prevenirea sau eliminarea acestora.

Studentul/absolventul evalueaza elementele trasabilitatii interne si externe ale alimentelor pe tot
lantul alimentar si evalueaza impactul economic. Masterandul/ absolventul interpreteaza rezultatele
analizelor in functie consecintele juridice, sociale si economice ale fraudelor alimentare.
Studentul/absolventul sustine necesitatea implementarii politicilor si strategiilor europene actualizate
in domeniul combaterii fraudelor si elaboreaza documentatia necesara

Studentul/absolventul analizeaza compozitia alimentelor si evalueaza capabilitatea sistemelor de
management implementate pentru combaterea fraudelor pe lantul alimentar.

Studentul/absolventul stabileste obiective de cercetare, proiecteaza sisteme de protectie a
alimentelor, analizeaza implicatiile economice si juridice, pentru a proteja consumatorii fata de
fraudele alimentare.

Responsabilitate
si autonomie

Studentul/absolventul formuleaza si dezbate critic notiunile privind protectia fata de frauda
alimentara.

Studentul/absolventul elaboreaza si propune planuri de prevenire a fraudelor alimentare bazate pe
principiile de siguranta alimentara, tehnologia blockchain precum si alte sisteme complementare de
protejare a alimentului (TACCP, VACCP), evalueaza riscul si stabileste obiective de pentru intreg
lantul alimentar.

Masterandul /absolventul evalueaza procesele de productie si monitorizeaza parametrii tehnologici
in contextul identificarii potentialelor vulnerabilitati fata de fraudele alimentare
Studentul/absolventul elaboreaza documentatia necesara implementarii politicilor si strategiilor
europene de combatere a fraudei alimentare si coordoneaza aplicarea acesteia.
Studentul/absolventul alege, planifica, propune si utilizeaza metode de analiza si evaluare, inclusiv
metode statistice, pentru identificarea adulterarii unor alimente si a oportunitatilor de imbunatatire a
sistemelor de combatere a fraudei alimentare.

Studentul/absolventul testeaza si propune solutii de reducere a vulnerabilitatilor, a costurilor cu
testarea suplimentara sau/si a masurilor de protectie juridica.

6. b) Competente specifice acumulate

Competente o Gestioneaza drepturi de proprietate intelectuala , aplica principiile eticii si integritatii stiintifice in
profesionale activitdtile de cercetare

Competente Conduce controlul calitatii

transversale Respecta reglementarile

Gandeste critic

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei o dezvoltarea aptitudinilor de cercetare,

prelucrare si interpretare date experimentale si redactare rapoarte de cercetare

7.2 Obiectivele specifice

o Capacitatea de sinteza a informatiei obtinute in studiul de documentare
Crearea si dezvoltarea de abilitati specifice activitatilor de cercetare-dezvoltare
Capacitatea de prelucrare si interpretare a unui set de date experimentale
Capacitatea de formulare a unor concluzii specifice problemei investigate
Capacitatea de prezentare a unui raport de cercetare in fata unei asistente
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8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

Bibliografie
Bibliografia trebuie sa fie in concordanta cu tema proiectului
a) Bibliografie indicata de indrumatorul disertatiei: cursuri, carti, articole etc.
b) Bibliografie obtinuta in urma interogarii bazelor de date: capitole din carti, articole din reviste din fluxul
principal de informatii — ex. Science Direct, Scopus, PubMed etc.

8.2 Seminar/laborator/proiect Metode de predare Observatji
Conversatia, Expunerea
1. Activitati de cercetare fundamental/dezvoltare experimentald in cadrul | Demonstratia,

centrelor de cercetare/laboratoarelor tehnologice pe tematica selectata. | Exemplificarea

2. Activitati de documentare si de investigare in cadrul unor unitat
industriale, medicale, sociale sau/si de control al alimentelor.

3. Activitati de control si expertiza in cadrul laboratoarelor tehnologice pe
tematica selectata.

4. Activitati specifice de prelucrare statistica si interpretare a rezultatelor
obtinute.

5. Activitati de valorificare si diseminare a rezultatelor cercetarii, prin
participare la Sesiunile de Comunicari Stiintifice Studentesti si, optional,
activitati de valorificare si diseminare a rezultatelor cercetarii, prin
elaborarea, submiterea si publicarea unui articol in reviste/jurnale de
specialitate.

6. Elaborarea si prezentarea unui set de date experimentale din cadrul
tematicii abordate.

Bibliografie

1.Quinn, G. P., & Keough, M. J. (2002). Experimental design and data analysis for biologists. Cambridge university press.

2.Jobson, J. D. (2012). Applied multivariate data analysis: regression and experimental design. Springer Science & Business Media.
3.Hinkelmann, K., & Kempthorne, O. (2007). Design and analysis of experiments, volume 1: Introduction to experimental design
(Vol. 1). John Wiley & Sons.

4.Seltman, H. J. (2012, January). Experimental design and analysis. stat.cmu.edu

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale si
angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
L]

10. Evaluare
L o 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare . -
din nota finald
10.4 Curs
105 Desfasurarea activitatilor practice | Evaluare pe parcurs 40%
Se.minar/laborator/ roiect [finicgiAiiaicalo
P Elaborarea si sustinerea lucrarii Evaluare lucrare 60%
10.6 Standard minim de performanta
[ )
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Data completarii Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de

seminar/laborator/proiect
14.06.2026 e
Data avizarii in departament Semnatura directorului de departament
..25.06.2026 Conf.dr.ing. Daniela Istrati
Data aprobarii in Consiliul Facultatii* Semnétura decanului’
Conf.dr.ing Cristian Vasile Dima
08.09.2026

1 Numai pentru programele de studii din ramura Stiinte Ingineresti
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